Saisonales

Vorab ein besonderer Aperitif ,,Herr von Ribbeck”
Birnensaft & Birnengeist aufgegossen mit Winzersekt

Vorspeisen & Suppe

Cremesiippchen vom Beelitzer Spargel
mit eigener Einlage & Schnittlauch

Hausgemachte Blutwurstmaultaschen
mit Romanesco & Riesling-Senfsauce

Lauwarmer Salat vom Beelitzer Spargel
mit Kirschtomaten & gebratenen Jacobsmuscheln

,Der Jahreszeitensalat”

Pflicksalate mit gerésteten Kernen,
mariniertem Rhabarber & Buffelmilchmozzarella

Hauptsachen

Portion frischer Stangenspargel aus Beelitz
mit Petersilienkartoffeln
& hausgemachter Sauce Hollandaise oder Semmelbutter

Dazu empfehlen wir:
- Tiroler Bergschinken und Backschinken
- Paniert gebackene Duroc-Schweinekotelett ohne Knochen
- Kleines Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
- Lachsfilet aus dem Ofen mit Barlauch-Ol

Zuricher Geschnetzeltes vom Milchkalb
mit braunen Champignons, Kartoffelrosti & Kopfsalatherzen

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
auf Spargelragout mit Kartoffeln & Basilikum-Pesto

Vegetarisch:

Hausgemachte Steirische Kaspressknodel
mit Rahmpilzen & Barlauch

SuRes

Cheesecake ,,Berlin-Style” mit Blaubeeren
Salz-Karamell & Cassissorbet
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