Vorab unser Frihlings-Aperitif , Pfirsich-Minz-Spritz“

Prosecco mit Tequila, Pfirsichsaft, Minze & einem Spritzer Mineralwasser

Saisonales - Vorspeisen & Suppe

Cremestppchen Beelitzer Spargel
mit eigener Einlage & Schnittlauch

Unser Jahreszeitensalat
Gemischte Pfllcksalate auf einem Barlauch-Schmandspiegel
mit BUffelmilchmozzarella & Kirschtomaten

Lauwarmer Beelitzer Spargelsalat
mit Barlauch & gebratenen Riesengarnelen

Ganze gedampfte Artischocke zum ,Auszuzeln”
mit Cocktailsauce & Tomaten-Vinaigrette

Hauptsachen

Portion frischer Beelitzer Stangenspargel mit Petersilienkartoffeln
& hausgemachter Sauce Hollandaise oder Semmelbutter

Dazu empfehlen wir:
- Tiroler Bergschinken und Backschinken
- Paniert gebackenes Schweinekotelett ohne Knochen
- Kleines Wiener Schnitzel vom Kalbsricken
- im Ofen gegartes Lachsfilet mit Tomatenpesto

Frikassee von der Maispoularde
mit Beelitzer Spargel & Risi-Bisi

Gesottener Kalbstafelspitz aus dem Wurzelsud
auf Gartengemuse mit Apfel-Meerrettich

Salat von Rotem Mangold & jungem Spinat

mit gehackten Pistazien & gebackenen Pulled Pork Kroketten vom Iberico-Schwein

Original Frankfurter Griine SoRBe mit gebackenem Beelitzer Spargel
mit gefllltem Bio-Kresse-Ei & Annabell-Kartoffel

SiRes

Geeiste Holunderbllten-Bisquitrolle
auf Rhabarberragout

Affogato al Caffe
Der italienische Klassiker - Vanilleeis & kraftiger Espresso

Steirer Vanilleeis
mit Klrbiskernol & gerdsteten Kirbiskernen

Schokoladeneis mit Nougatschaum
& gerdsteten Haselnlssen
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